DEJEUNRR ¢ LUNGH

PRODUITS FRAIS ¢ CUISINE MAISON
FRESH PRODUCE ¢ HOMEMADE COOKING

ENTREES o STARTERS

Entrée du marché Y 9
Market entrance Y

Tataki de boeuf de la région, poisson fumé 14
Beef tataki from the region, smoked fish

Ceviche de truite blanche de Savoie, agrumes, jalapenos 15
Savoy white trout ceviche with citrus and jalapenos

Focaccia garnie, brebis frais de Menthon, garniture de saison Y 1

Topped focaccia, fresh Menthon sheep’s cheese, seasonal garnish Y

Focaccia garnie, brebis frais de Menthon, garniture de saison, Jambon de Savoie 13
Topped focaccia, fresh Menthon sheep’s cheese, seasonal garnish, Savoy ham

¢

DESSERIS GLACES

Dessert du jour 8 Glaces & Cows - 1 boule /2 boules 35/6
Dessert of the day vanille, chocolat, café, fleur de lait, framboise,
fraise, caramel beurre salé, citron

gglzogqto 7 vanilla, chocolate, coffee, milk flower, raspberry,
ogeim strawberry, salted caramel, lemon
Cookie maison A

Solero - Passion ou Fruits rouges 4
Solero - Passion fruit or red berries

Homemade cookie

Magnum - Classic, Chocolat blanc ou amandes 4
Magnum - Classic, White Chocolate or Almond

ENFANTITS ¢ CHILDREN

Truite de Savoie ou volaille des Dombes snackée et pommes grenailles 14
Savoy trout or Dombes poultry, seared, with new potatoes

Avec boule de glace «Glaces and Cows» et Mocktail +5
With a scoop of «Glaces and Cows» ice cream and a mocktail

OUVERT DU MERCREDI AU DIMANCHE MAI, JUIN, SEPTEMBRE ET TOUS LES JOURS JUILLET, AOUT (SAUF LES JOURS DE PLUIE...)
OPEN WEDNESDAY TO SUNDAY IN MAY, JUNE, AND SEPTEMBER, AND EVERY DAY IN JULY AND AUGUST (EXCEPT RAINY DAYS..)

TARIF NET ET SERVICE INCLUS ¢ NET PRICE AND SERVICE INCLUDED




