= LAGUINGUETTE

DES CASSINES

Carte du déjeuner Produits frais & cuisine maison de 1zh a 14h
ENTREES .
@ # Soupe froide salmorejo, jambon cru, chips jambon, 12- | 18-
jaune d'oeuf confit, vierge de poivron
# Tartare de truite fumée & fraiche de Savoie, courgette 14-| 2l-
& olives crues, fruits frais de saison, salade d'her].)es, condiment citron
@ # Entrée du marché 11-
@ # Salade de mesclun de Doussurd, pickles maison, crotitons, 09-

légumes crus, vinaigrettes aux herbes
+

PLATS

# Porchetta & la broche, sauce chimichurri, 21-
purée de légumes du moment

# Filet de truite de Savoie snacké, caponata, amandes torréfides 293

@ # Parmigiana du chef, mesclun de Doussard, sauce tomate & basilic 19-

PLAT DU DIMANCHE

# Poulet réti a la broche, pommes grenaille, mesclun de Doussard 18-

+

DESSERTS & GLACES

# Gourmandises du jour La Part | 08-

# Glaces de chez Glaces & Co.

Boules: Poire, péche de vigne, chocolat, citron, myr’fille, chartreuse, La Boule | O3-
caramel beurre salé, miel de montagne, fleur de lait, vanille ou fraise

Cornels: Cornetto fraise ou Solero fruits rouges 04-

Mag'num: Chocolat caramel popcorn, amande, chocolat blanc, classic, 04-

caramel ou chocolat blanc coconut mangue

LE MENU DES ENFANTS

# Plat & Boule de glqce 14-

Nuggets maison ou filet de truite de Savoie,
Riz ou pommes grenaiﬂe

@ Plat végelarien ou option possible

OUVERT DU MERCREDI AU DIMANCHE MAI, JUIN, SEPTEMBRE & TOUS LES JOURS JUILLET, AOUT
(SAUF LES JOURS DE PLUIE...)



